
De Stadsherberg ligt als 
echte herberg net buiten 
de binnenste lijn. Deze lijn 
komt overeen met de 
oude verdedigingswerken, 
bolwerken en grachten, 
welke de stadsgrens van 
Franeker vormden. 

  
 

 

Voorgerechten 
Historische pleisterplaats  

De Stadsherberg 
 

Al voor 1820 was het een bekende pleisterplaats 
met een herberg voor de vermoeide reiziger, 
stalhouderij voor de paarden met een eigen 
“hynstewaed” (een soort zwembad waar de 
paarden konden worden gewassen), als ook een 
wagenmakerij en een aanlegsteiger voor de 
trekschuiten. Het was destijds een plek waar het 
een komen en gaan was van mensen die onderweg 
waren en die van slaapplaats en eten moesten 
worden voorzien. 
 

Deze functie ging langzaam verloren. In latere 
tijden moesten de herbergiers het meer hebben van 
de plaatselijke evenementen en kaatswedstrijden. 
Zo was het in die tijd heel gebruikelijk dat een 
herbergier zelf een kaatswedstrijd organiseerde om 
zo gasten naar zijn herberg te trekken. De 
toenmalige eigenaar deed dit ook en wel gewoon 
hiervoor op straat. Hieraan dankt de straat dan ook 
haar naam: Oud Kaatsveld. 
 

De permanente commissie der Franeker kaatspartij 
is ooit in deze herberg opgericht. Het door deze 
commissie opgezette kaatstoernooi, de PC, is 
inmiddels uitgegroeid tot het grootste 
kaatsevenement in Friesland en de wereld. 
 

Tegenwoordig is De stadsherberg een uitstekend 
restaurant met een serre en terras aan het water, 
waar wij nu op een eigentijdse manier onze gasten 
ontvangen en verzorgen in een herberg waar dat al 
honderden jaren het geval is geweest. 
 

 

 

Kalfscarpaccio 
Van gemarineerd kalfsvlees met Tynjetaler, 
cherrytomatensalsa, frisée, toast van zuurdesem en 
pijnboompitten 
 

Aspergetartaar 

Van Hollandse asperges, lente ui en crème fraiche met 
gepocheerd ei, krokante ham en avocado splash 
 

Gegrilde tonijn 

Licht gegrilde tonijn met wakame, srirachamayonaise 
en saffraan kroepoek 
 

Ceviche van koolrabi 
Met kokos-korianderpeperdressing, blauwe radijs  
en affilla 
 

Escargots 
Biologische “slow escargots” in een roomsaus van 
venkel, knoflook, soja en Pernod met cherrytomaten, 
salad pea en toast 
 

Voorgerecht van de dag 
Te zien op de borden of vraag het een van onze 
medewerkers 

 

 

 
12,95  

 
 
 

 
11,95 

 
 

 
12,95 

 
 

 
10,95 

 
 

 
10,95 

 
 

 
9,95 

 

 Soepen  
  

Aspergesoep  
Met beenham of zalm 
 

Tomatensoep 
Met chili hangop 
 

Raapstelensoep 
Met knoflookcroutons 
 

Aardappel lente ui soep 
Met krokante spek 

 

 

 
6,50 

 

 
6,50 

 

 
6,50 

 

 
6,50 



 

 

 

 

 

Hoofdgerechten 
 

Vleesgerechten 
 

Flat iron steak 
Gegrilde steak geserveerd met bimi en een 
spek-mosterdsaus 
 

Lamsrumpsteak 
Van de grill met een honing-tijm glaze  
geserveerd met Hollandse asperges en  
hollandaisesaus  
 

Kip a la ossobuco 
Gestoofde kippendijen op ossobuco wijze 
geserveerd met gele rijst 
 

Côte de bouef (450gram) 
Ribsteak van de grill met smashed potato en 
smokey red chimichurri 
 

Kalfssukade 
Langzaam gegaard in Grutte Pier tripel en 
geserveerd met een stamppot van snijbonen 
en eigen jus 

 

Vegetarisch 
 

Zoete aardappelsalade 
Met Hollandse en groene asperges, 
granaatappel, vegan feta, pecannoten en 
aardbeien-balsamicodressing 
 

Groene shakshuka 
Van spinazie, courgette en prei met ei, 
knoflookyoghurt, cashewnoten en naan 
 

Jackfruit curry 
Veganistische curry van jackfruit geserveerd met 
rode rijst en pappadum 

 
 

 
 

 

 
 

 
25,95 

 
 

 
26,95 

 
 
 

 
22,95 

 
 

 
36,50 

 
 

 
23,95 

 
 

 
 
 
 
 

19,50 
 
 
 

 
19,50 

 
 

 
19,50 

 

Visgerechten 
 

Zalmfilet 
Op de huid gebakken en geserveerd met 
zeekraal, Hollandse asperges en hollandaisesaus 
 

Doradefilet 
Gebakken doradefilet met gele peen en 
salsa verde 
 

Zeebaarsfilet 
Op de huid gebakken zeebaarsfilet met 
geroosterde mais en tomaten-chorizosaus 

 
 

Hoofdgerecht van de dag 
Te zien op de borden of vraag het een van onze 
medewerkers 

 
 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
gebakken roseval aardappelen, geroosterde 
bloemkool en aardbeien-rabarber compote 

 
Extra te bestellen:  
 
Frisse salade    3,50 
Frites met mayonaise   3,50 
 

 
Heeft u vragen over allergenen?  
Dan kunt u bij onze gastheer of gastvrouw terecht 
 
 
 

 
 
  

 

 

 
 

 
26,95 
 
 

 
23,95 
 
 

 
24,95 
 

 
 
 
22,00 

 
 



 

Desserts 
 

 

 

Bramen panna cotta 
Met rood fruit, pistache, merengue en  
Thaise basilicum 
 

Limoncello blondie 
Geserveerd met yoghurtijs en frambozen 
splash 
 

Witte chocolademousse 
Met bosvruchtenijs, bastogne en 
gemarineerde blauwe bessen 
 

Dame blanche 
Boerenroomijs, slagroom, 
chocoladeschotsen, slok fan de lytse krôk 
(lokale advocaat) en warme chocoladesaus 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
8,50 
 
 

 
8,50 
 
 

 
8,50 
 
 

 
8,50 
 
 

 

 

 

 

Grand dessert 
Diverse lekkernijen uit onze dessertkeuken met 
bijpassend likeur  
(vanaf twee personen te bestellen) 
 

Kaasplankje van Friese en Franse kazen 
Verschillende soorten kaas geserveerd met 
compote, druiven, suikerbroodtoast en een klein 
glaasje rode port  
 

Stadsherberg koffie (met koffie naar keuze) 

Met huisgemaakte Friese tiramisu en een luxe 
bonbon 
 

Dessert van de dag 
Te zien op de borden of vraag het en van onze 
medewerkers 

 
 
 
 
 

 

 

 

 
9,50 
p.p. 

 
 

 
12,95 

 
 
 

 
6,50 

 
 

 
7,50 

 

 
 
 
 


