Historische pleisterplaats
De Stadsherberg

Al voor 1820 was het een bekende pleisterplaats
met een herberg voor de vermoeide reiziger,
stalhouderij voor de paarden met een eigen
“hynstewaed” (een soort zwembad waar de
paarden konden worden gewassen), als ook een
wagenmakerij en een aanlegsteiger voor de
trekschuiten. Het was destijds een plek waar het
een komen en gaan was van mensen die onderweg
waren en die van slaapplaats en eten moesten
worden voorzien.

Deze functie ging langzaam verloren. In latere
tijden moesten de herbergiers het meer hebben van
de plaatselijke evenementen en kaatswedstrijden.
Zo was het in die tijd heel gebruikelijk dat een
herbergier zelf een kaatswedstrijd organiseerde om
zo gasten naar zijn herberg te trekken. De
toenmalige eigenaar deed dit ook en wel gewoon
hiervoor op straat. Hieraan dankt de straat dan ook
haar naam: Oud Kaatsveld.

De permanente commissie der Franeker kaatspartij
is ooit in deze herberg opgericht. Het door deze
commissie opgezette kaatstoernooi, de PC, is
inmiddels uitgegroeid tot het grootste
kaatsevenement in Friesland en de wereld.

Tegenwoordig is De stadsherberg een uitstekend
restaurant met een serre en terras aan het water,
waar wij nu op een eigentijdse manier onze gasten
ontvangen en verzorgen in een herberg waar dat al
honderden jaren het geval is geweest.

> Voorgerechten c>~2

Carpaccio
Carpaccio van kogelbiefstuk met krullen van 14,50
Parmezaan, balsamico espuma, zoetzure
cherrytomaten, pijnboompitten, frisée en toast
Tempura zalm
Zalmfilet gefrituurd in kruidenbeslag, geserveerd met 13,95
mangosalsa en rode bietendressing
Pulled lam
Flatbread gevuld met barbecue pulled lamsvlees, een 12,95
chutney van puntpaprika en veldsla
Tonintartaar
Met ponzu, licht pittige krokante rijst, furikake, 13,50
smokey-wasabimayonaise en zeewierkaviaar
Gepaneerde geitenkaas
In panko gefrituurde zachte geitenkaas met gegrilde 11,95
groene aspergetips, frambozen, bramen en zwarte
bessen-portdressing
Voorgerecht van de dag
Te zien op de borden of vraag het een van onze 10,95
medewerkers

%> Soepen 2
Tomatensoep
Met bieslookroom 7,50
Kokos-kerriesoep
Met crispy chili olie en black tiger garnalen 7,50
Mosterd-preisoep
Met gebakken spekjes 7,50

De Stadsherberg ligt als
echte herberg net buiten
de binnenste lijn. Deze lijn
komt overeen met de
oude verdedigingswerken,
bolwerken en grachten,
welke de stadsgrens van
Franeker vormden.



Cs>Hoofdgerechten c»-2

Vleesgerechten

Kalfsribeye
Gegrilde kalfsribeye geserveerd met

geroosterde Parmezaan roseval
aardappelpartjes en truffeljus

Denver steak (250gr)
Denver steak van de grill met gochujangboter

Ribroast (800gr)

Krokant gebakken varkensribroast met
soja-knoflooklak en geroosterde paksoi

Lamsrumpsteak

Gegrilde lamsrumpsteak met honing-tijmrub,
gegrilde groene asperges en hollandaisesaus

Rouleau van kip

Kippendijen gevuld met zongedroogde tomaat
en kruidenroomkaas, geserveerd met groene
aspergetips, pastinaakmousseline en tijmjus

Vegetarisch

Gevulde aubergine

Gepofte aubergine gevuld met linzen,
feta, pistache, granaatappel en harissa-
bieslookyoghurt

Citroen pasta

Mafaldine pasta met Parmezaanse kaas,
courgette, ingelegde cherrytomaten, roomsaus,
citroen en pijnboompitten

Butter bloemkool

Met garam masala, ingelegde rode kool en
tahin-yoghurtsaus, geserveerd met naan

27,50

31,50

25,95

27,50

24,95

19,50

19,50

19,50

Visgerechten

Zalmfilet

Gebakken zalmfilet met geglaceerde peen,
geroosterde amandelen en hollandaisesaus

Heilbot

Met mosselen, gegrilde prei, chorizo-olie en
mossel beurre blanc

Zeebaars

Op de huid gebakken zeebaars met zeekraalaioli
en een salsa van cherrytomaten

Hoofdgerecht van de dag

Te zien op de borden of vraag het een van onze
medewerkers

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met
gebakken Provengaalse aardappelen en
geroosterde bloemkool met knoflook

Extra te bestellen:

Frisse salade 4,00
Friet met mayonaise 4,75

Heeft u vragen over allergenen?
Dan kunt u bij onze gastheer of gastvrouw terecht

De Dtadsherberg

26,95

29,50

25,95

24,00



